
MENU
28. AUGUST – 03. OKTOBER 2026 

BASEL BIRSFELDEN

ENTDECKEN SIE DIE AUSREISSERIN!

TISCHBEGLEITUNG

Varieté-Brot mit Feigen
Portwein-Meersalz, extra virgin Olivenöl

ENTRÉE

Mariniertes, gelb-grünes  
Zucchetti-Carpaggio mit Basilikumpesto

und Kräuter-Frischkäse-Rosette

PLAT PRINCIPAL

FLEISCH

Mildes Poulet-Curry 
mit aromatisiertem Reis,

geröstete Mandelsplitter und
Früchte-Variation

VEGETARISCH

Reichhaltiges Gemüse-Kichererbsen-Curry 
mit aromatisiertem Reis,
geröstete Mandelsplitter

SÜSSES TRÄUMLI

Dona Marià s Orangen-Muffin
Lauwarmer Schokoladenkuchen «Jeremias Gotthelf»

Adelbodner Zwetschgen-Lisi

BON APPÉTIT!

Für unser Menü verwenden wir Schweizer Geflügel. 
Fragen zu weiteren Zutaten und Allergenen beantwortet 

Ihnen gerne unser Personal. 
~~~~~~~ 

Zur Vermeidung von Food-Waste servieren wir mittlere Portionen. 
Fragen Sie bei Bedarf nach einem Nachschlag.


